
REGULAMIN ORAZ ZASADY KONKURSU 

KULINARNEGO 

CITY HOTEL BYDGOSZCZ YOUNG CHEF CHALLENGE 

 

§1. POSTANOWIENIA OGÓLNE 

1. Niniejszy Regulamin określa zasady organizacji i uczestnictwa w 

Konkursie Kulinarnym organizowanym przez City Hotel Bydgoszcz, 

zwanym dalej „Konkursem”. 

 

2. Organizatorem Konkursu jest City Hotel Bydgoszcz z siedzibą przy ul. 

3 Maja 6 w Bydgoszczy, zwany dalej „Organizatorem”. 

 

3. Konkurs ma charakter otwarty i skierowany jest do osób 

pasjonujących się sztuką kulinarną, zamieszkujących obszar Metropolii 

Bydgoszcz. 

 

4. Konkurs ma na celu: 

- promocję sztuki kulinarnej, 

- rozwijanie talentów gastronomicznych, 

- promocję młodych adeptów gastronomii, 

- popularyzację nowoczesnej kuchni opartej na jakościowych 

produktach. 

 

5. Konkurs nie jest grą losową w rozumieniu przepisów ustawy o grach 

hazardowych. 

§2. WARUNKI UCZESTNICTWA 

1. Uczestnikiem Konkursu może być osoba fizyczna, która: 

- ukończyła 18 rok życia, 

- nie ukończyła 25 roku życia w dniu finału Konkursu, 

- zaakceptowała niniejszy Regulamin. 



 

2. Warunkiem udziału w Konkursie jest przesłanie zgłoszenia drogą 

elektroniczną na adres: 

konkurs@city-hotel.pl 

 

3. Zgłoszenie powinno zawierać: 

- imię i nazwisko uczestnika, 

- wiek, 

- numer telefonu, 

- adres e-mail, 

- miejsce zamieszkania, 

- recepturę konkursowej potrawy, 

- opis dania, 

- maksymalnie 3 zdjęcia wykonanej potrawy. 

 

4. Dopuszcza się przesłanie filmu prezentującego proces przygotowania 

potrawy o maksymalnej długości 3 minut. 

 

5. Termin nadsyłania zgłoszeń upływa w dniu 10.09.2026 o 12:00 

 

6. Informacja o zakwalifikowaniu do finału zostanie przekazana 

uczestnikom drogą elektroniczną do dnia 25.09.2026 

 

7. Finał konkursu odbędzie się w dniu 11.10.2026 w City Hotel w 

Bydgoszczy, przy ul. 3 Maja 6 

 

8. Przesłanie zgłoszenia jest równoznaczne z: 

- akceptacją Regulaminu, 

- wyrażeniem zgody na przetwarzanie danych osobowych, 

- wyrażeniem zgody na wykorzystanie wizerunku uczestnika zgodnie z 

postanowieniami niniejszego Regulaminu. 

 



§3. ZASADY ORGANIZACYJNE 

1. Komisja konkursowa powołana przez Organizatora dokona selekcji 

finalistów na podstawie przesłanych zgłoszeń. 

 

2. Organizator zastrzega sobie prawo do wyłonienia dowolnej liczby 

finalistów. 

 

3. W przypadku rezygnacji uczestnika z udziału w finale Organizator 

może wyłonić kolejnego finalistę. 

 

4. Finał Konkursu odbędzie się w siedzibie Organizatora przy ul. 3 Maja 

6 w Bydgoszczy w dniu 11.10.2026 

 

5. Konkurs będzie wydarzeniem otwartym dla publiczności. Podczas 

finałów odbędą się również wykłady oraz pokazy kulinarne dla 

publiczności. 

 

6. Organizator zapewnia stanowiska pracy, wyposażenie 

gastronomiczne oraz podstawowe produkty konkursowe podczas 

finału. 

 

7. Każdy uczestnik pokrywa we własnym zakresie koszty wykonania 

potrawy konkursowej na etapie eliminacji i przygotowań do finału oraz 

dojazdu w przypadku przejścia do finału. 

 

8. Mile widziana będzie bluza kucharska, jednakże organizator zapewni 

uczestnikom fartuchy lub zapaski oraz nakrycia głowy. 

 

9. Organizator zapewnia środki czystości oraz materiały higieniczne. 

10. Wszelkie zapytania dodatkowe dotyczące kwestii konkursu ze 

strony uczestników mogą być kierowane na adres konkurs@city-

hotel.pl 



§4. ZASADY PRZEPROWADZENIA KONKURSU 

1. Uczestnicy przygotowują autorskie danie główne, które oparte jest o 

produkt konkursowy. 

 

2. Głównym produktem konkursowym jest kurczak kukurydziany. 

3. Produkt główny jest obligatoryjny, natomiast pozostałe składniki 

wynikają z przepisów własnych uczestników. W przypadku przejścia do 

finału, Organizator zapewnia podstawowe warzywa, przyprawy oraz 

zioła. W przypadku skorzystania z produktów innych, niż zapewnia 

Orgnizator, uczestnik finału zobowiązany jest do samodzielnego 

zaopatrzenia się w składniki (zioła, przyprawy, owoce). Organizator 

dopuszcza do zadania finałowego przygotowanych wcześniej 

składników, takich jak podstawa sosu demi glace, podstawa wywaru 

(np. bulion). Produkty te nie mogą być doprawione, I wymagają 

wcześniejszego zgłoszenia oraz sprawdzenia przez sędziów przed 

zadaniem finałowym. 

Użycie dodatku bez powyższej procedury będzie podstawa do 

dyskwalifikacji w finale. 

 

4. Organizator podczas finału zapewni podstawowe warzywa, zioła oraz 

przyprawy. Organizator może również zapewnić produky dodatkowe, 

które zostana ustalone po eliminacjach podczas indywidualnych 

rozmów z finalistami. 

 

5. Wszystkie produkty używane podczas Konkursu muszą być świeże 

oraz zdatne do spożycia. 

 

6. Zabrania się wcześniejszej obróbki termicznej produktów przed 

rozpoczęciem finału Konkursu (nie dotyczy bazy sosu lub wywaru). 

 

7. Każdy finalista przygotowuje cztery porcje dania głównego. 



 

8. Czas przygotowania potrawy wynosi maksymalnie 60 minut, w tym 

10 minut na przygotowanie stanowiska, 45 minut na gotowanie, 5 

minut na sprzątanie stanowiska. 

 

9. Ocenie podlegać będą: 

- smak, 

- technika wykonania, 

- technika rozbioru kurczaka 

- estetyka podania, 

- organizacja stanowiska pracy, 

- kreatywność, 

- dyscyplina pracy 

- minimalizacja odpadów podczas produkcji 

 

10. Jury ocenia potrawy w systemie punktowym. 

 

11. Decyzje Jury są ostateczne i nie podlegają odwołaniu. 

 

12. Organizator ma prawo do dyskwalifikacji uczestnika w przypadku: 

- naruszenia zasad Regulaminu, 

- naruszenia zasad bezpieczeństwa i higieny, 

- zachowania utrudniającego przebieg Konkursu, 

- korzystania z pomocy osób trzecich. 

 

§5. NAGRODY 

1. Wszyscy finaliści Konkursu otrzymują dyplomy uczestnictwa. 

 

2. Organizator przewiduje nagrody rzeczowe oraz nagrodę główną w 

postaci rocznego, płatnego stażu na stanowisku kucharza w restauracji 

City Hotel Bydgoszcz dla zwycięzcy Konkursu oraz tytuł CITY HOTEL 

YOUNG CHEF AWARD. 

 



§6. WIZERUNEK I MATERIAŁY PROMOCYJNE 

1. Uczestnik wyraża zgodę na nieodpłatne utrwalanie, wykorzystywanie 

oraz rozpowszechnianie swojego wizerunku przez Organizatora w 

celach promocyjnych, marketingowych oraz informacyjnych. 

 

2. Zgoda obejmuje publikację zdjęć oraz materiałów filmowych w: 

- mediach społecznościowych, 

- materiałach reklamowych, 

- stronie internetowej Organizatora, 

- materiałach prasowych i promocyjnych. 

 

3. Uczestnik oświadcza, iż posiada prawa do przesłanych materiałów 

konkursowych. 

 

4. Uczestnik udziela Organizatorowi niewyłącznej, nieodpłatnej licencji 

na wykorzystanie przesłanych materiałów konkursowych w celach 

promocyjnych związanych z Konkursem. 

§7. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH (RODO) 

1. Administratorem danych osobowych uczestników Konkursu jest City 

Hotel Bydgoszcz. 

 

2. Dane osobowe uczestników przetwarzane będą wyłącznie w celu: 

- organizacji Konkursu, 

- kontaktu z uczestnikami, 

- promocji Konkursu, 

- publikacji wyników Konkursu. 

 

3. Podstawą przetwarzania danych jest zgoda uczestnika oraz prawnie 

uzasadniony interes Organizatora. 

 

4. Uczestnik ma prawo do: 

- dostępu do swoich danych, 



- sprostowania danych, 

- usunięcia danych, 

- ograniczenia przetwarzania, 

- wniesienia sprzeciwu, 

- cofnięcia zgody. 

 

5. Dane osobowe będą przechowywane przez okres niezbędny do 

realizacji Konkursu oraz działań promocyjnych związanych z jego 

organizacją. 

 

6. Podanie danych osobowych jest dobrowolne, jednak niezbędne do 

udziału w Konkursie. 

§8. POSTANOWIENIA KOŃCOWE 

1. Organizator zastrzega sobie prawo do zmiany terminu Konkursu, jego 

odwołania lub zmiany postanowień Regulaminu z przyczyn 

organizacyjnych lub niezależnych od Organizatora. 

 

2. Organizator nie ponosi odpowiedzialności za rzeczy pozostawione 

przez uczestników na terenie Konkursu. 

 

3. Uczestnicy zobowiązani są do przestrzegania zasad bezpieczeństwa, 

higieny oraz poleceń Organizatora. 

 

4. Regulamin dostępny jest na stronie internetowej Organizatora oraz w 

siedzibie City Hotel Bydgoszcz. 

 

5. W sprawach nieuregulowanych niniejszym Regulaminem 

zastosowanie mają przepisy prawa polskiego. 

 

 

 

Organizatorzy Konkursu 


